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Frischer regionaler

Vorspeisen:

Hausgemachtes Spargelcremesiippchen mit Spargelstiicken,
Sahnehaube und Mandeln

( 7

LANDERER SPARGE /
N

Karamellisierter Ziegenfrischkiisetaler auf Spargelsalat
mit gehacktem Ei, Kirschtomaten und Kréiutern

Hauptgerichte:
Frishlingsnudeln: hausgemachte Bandnudeln in Biirlauchsauce
mit Kirschtomaten, Spargelsticken und Grana Padano

Portion Stangenspargel mit zerlassener Butter
oder hausgemachter Sauce Hollandaise dazu Kartoffeln

Portion Stangenspargel mit Kréivterpfannkuchen
und hausgemachter Sauce Hollandaise

Darf es etwas leckeres zum Spargel dazu sein?!?

Schwarzwiilder Rohschinken und Wacholderschinken
Kleines paniertes Schweineschnitzel

Kleines Rumpsteak
Gebratenes Zanderfilet
Gebratenes Schweinefilet

Spargel vom Hof Landerer aus
Meckenbeuren-Schwarzenbach

6,50 €
13,50 €

19,50 €

22,50 €

23,50 €




